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Sz. Pani Urszula Koziof

Paristwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny
Dyrektor PSSE

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Olesnicy
ul. 3 Maja 20, 56-400 Olesnica

Whniosek

Burmistrz Miasta i Gminy Miedzybdrz prosi o przeprowadzenie doraZnej kontroli w
zakresie zapewnienia zdrowego zywienia w oddziatach przedszkolnych w Przedszkolu BAJKA.

Uzasadnienie

W zwigzku z informacjami otrzymanymi z koricem ubiegtego tygodnia gdzie zastrzezenia wg.
Rodzicéw dzieci budzi jako$¢ wydawanych positkéw, a w szczegdlnosci:

a) niewfasciwa ich struktura, w ktérych uzycie produktéw pétprzetworzonych
przekracza wiasciwy zakres,
b) estetyka podawanych positkow

Ponadto Burmistrza Miasta i Gminy Miedzybérz prosi o sprawdzenie jadtospisu wydawanych
positkow w zakresie przestrzegania norm zywieniowych przewidzianych dla tej grupy dzieci
oraz przestrzegania przepiséw sanitarnych.

Z powazaniem
BURMISTRZ
Miasta i Gulihy Miedzyborz

Otrzymujg

1. Adresat
2. a/a




PANSTWOWY POWIATOWY INSPEKTOR SANITARNY W OLESNICY

POWIATOWA STACJA SANITARNO-EPIDEM IOLOGICZNA W OLESNICY
ul. 3 Maja 20, 56-400 Olesnica :
e-mail: psse.olesnica(@sanepid.gov.pl: www.gov.pl/web/psse-olesnica
Tel. Centrala: tel: 71-314-20-34; fax: 71-314-20-35

Olesnicadnia I Tatego 2023 roRu |

w Miedzyborzu 5
|
i
|
i
|

BZ7.9011.2.9.2023.GS ———— Mo ...

Burmistrz ; Praekozono do Pniwenflj){_/lj{/%@mwu
Miasta i Gminy Miédzybérz

ul. Kolejowa 13

56- 513 Miedzybérz

Dotyezy: pisma Burmistrza Miasta i Gminy Migdzybérz dotyczacego przeprowadzenia doraznej
kontroli w zakresie zapewnia zdrowego Zywienia w oddziatach przedszkolnych w Przedszkolu Bajka.

Paristwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Olesnicy uprzejmie informuje, ze¢ w dniu 13
lutego 2023r. przeprowadzono tematyczng kontrole sanitarmng w Przedszkolu BAJKA przy ul. Koscielnej
2 w Miedzyborzu- protokét kontroli sanitamnej nr 71/BZ/23. W wyniku kontroli stwierdzono
nieprawidlowosci szczeglowo okreslone w protokole, ktére dotycza w szczegdlnosci:

- niezgodnosci w stosunku do wymagan rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku
W sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do spoZycia dzieciom i mlodziezy w
Jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spelnia¢ $rodki Spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2016, poz. 1154).

- malo urozmaiconych technik obrébki termicznej, typu gotowanie na parze, pieczenie bez dodatku
thuszczu.

- nierzetelnego, chaotycznego ukladania Jadlospiséw, co stanowi naruszenie przepisow

- braku informowania konsumenta o alergenach wystepujacych w Zywnosci, co stanowi naruszenie
przepisdw rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr1169/2011 dnia
25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,
zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 1 (WE) nr 1925/2006
oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy
Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 Tekst majgcy znaczenie
dla EOG

- braku informacji o kalorycznosci i wartosc odzywczej positkow

- braku magazynéw umozliwiajgcych magazynowanie i wykorzystywanie do produkcji positkéw
surowcOw nieprzetworzonych (w tym swiezych warzyw i owoc6w)

- braku zmywalni naczyn stolowych

- niewystarczajacej powierzchni produkcyjnej w kuchni

Ponadto ustosunkowujac sl¢ po pytan zawartych w przedmiotowym pismie uprzejmie
informuje, ze:

a) stosowanie pélproduktéw- mrozonych mieszanek warzywnych i owocowych- kompotowych nie




- Jest bledem zywieniowym ( szczegdlnie w sezonie braku dostgpnosci niektérych $wiezych warzyw i
owocow), natomiast ich stosowanie znacznie podraza koszt przygotowania positkow. Sugeruje sie,
aby czesciowo zastapi¢ np. drogie pomidory malinowe, papryke- ogérkiem kiszonym lub suréwkg z
rzepy, a uzyskane tym sposobem oszczednosci przeznaczy¢ na zakup wigkszej ilosci produktéw
mlecznych. Jednak zwraca sic uwage na fakt, ze obecnie funkcjonujgca obieralnia wstepna w
zdecydowanych stopniu ogranicza mozliwosei kulinarne.

Niewlasciwa, wg oceny rodzicéw struktura positkéw ( przedstawiciele PPIS w Olesnicy

podczas kontroli nie stwierdzili tego typu uchybienia) moze by¢ wyeliminowana poprzez
przygotowywanie potraw w piecu konwekcyjno- parowym w monitorowanych warunkach.
b) estetyka podawanych potraw jest niezwykle wazna, szczegélnie w Zywieniu dzieci, ktdre w
okresie przedszkolnym ucza si¢ nawykéw zywieniowych decydujgcych prawidlowym stanie
zdrowia w przysziosci, dlatego zasadnym jest prowadzenie systematycznych szkolen oraz dzialan
podnoszacych kwalifikacje personelu kuchennego, aby positki przygotowywane dla dzieci byly nie
tylko odzywcze, ale byly podane w spos6b zachecajacy do konsumpcji ( réznorodnosé
kolorystyczna, stosowanie dodatkéw typu pietruszka, koperek, ziota w formie $wiezej i suszonej,
wiasciwe komponowanie potrawy na talerzu).
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Zalaczniki:
- protokot kontroli sanitarnej
- jadlospis dekadowy

Sprawe prowadzi:
p.o. Kierownik ONS Grazyna Samborska, tel. (71) 314-20-34 wew.15

Paristwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Olesnicy , dzialajge jako administrator danych osobowych, zawiadamia osoby,
kidrych dane osobowe przetwarza, 2e informacje o jakich mowa w art. 13 rozporzqdzanie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016r. w sprawie ochrony 0s6b fizyeznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
iw sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdine rozporzgdzenie o ochronie
danych) (Dz.Urz.UE.L Nr 119, str. 1) — RODO, zostaly zamieszczone na stronie PSSE w Olesnicy:  www.gov.pl/web/psse-

olesnica




